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04 50 23 03 20

COMMANDE

Avant le 11/02 au plus tard

HORAIRES DE RETRAIT :
Le 14/02 entre 10h et 12h30

directement en boutique & Saint-Félix)

(Merci d'effectuer votre reglement o la commande

7(*


tel:+33450230320

« Blinis de tarama maison

« Magret de canard, légumes croquants, wasabi
et gingembre confit en maki

« Cheévre frais, noix et granny smith en mini tarte

Entrée:

« Noix de St Jacques poélée OU Beoeuf tataki.
accompagné de purée de pommes de terre douces
au curry thai, légumes croquants et bouillon
citronnelle gingembre

Plat :

« Dos de cabillaud vapeur, et jus de coque réduit
au champagne. Linguinis a l'encre de seche, et
légumes croquant.

ou

« Médaillon de poulet pistaché, enroulé de lard,
jus truffé. Polenta croustillante et légumes
croquants

Dessert :
» Moelleux au chocolat, coeur passion, ganache
exotique
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« Jacquin Gamay (37,5cl)
« Jacquin Blanc (37,5¢l)

Coté Fleurs:




