
Découvrez notre sélection festive spécialement pensée
pour vos repas d’entreprise.

Des pièces apéritives gourmandes, des plats raffinés et
des desserts maison pour vos fêtes de fin d’année.

Fêtes 2025
Carte entreprise

100, route d’Aix-Les-Bains
74540 SAINT-FÉLIX

contact@cuisiniercreatif.fr
06 58 97 22 38



Rôti de chapon, jus réduit au thym, 
pommes de terre à l’huile de truffe en purée, légumes anciens rôtis

ou 
Saumon façon Wellington fait maison, 

pommes de terre à l’huile de truffe en purée, légumes anciens rôtis
ou

Risotto à l’huile de truffe et légumes croquants

( Vous ne voulez pas de truffe, dites le nous. )

Macaron foie gras, ananas et vanille
Saumon, avocat et billes de citron en verrine

Entremets, canard, chèvre frais, crumble et figue
Palet de céleri à la truffe

Mini tarte aux champignons des bois, noisette et châtaigne

Brownie à la cacahuète, ganache montée pop-corn 
et caramel à la fleur de sel

ou 
Biscuit roulé au citron vert, confit de framboise et ganache montée vanille

Noix de pétoncle et fruits de mer gratinés en coquille, jeune
mesclun acidulé

ou
Terrine de volaille pistachée, chutney d’oignons épicé, jeune

mesclun acidulé
ou

Velouté de panais, oeuf poché et noisettes croquantes

LES ENTRÉES

LES PIÈCES APÉRITIVES

LES PLATS

LES DESSERTS



Entrée + Plat + Dessert .............................................................................................26€ 
Entrée + Plat ........................................................................................................................... 24€ 
Plat + Dessert ........................................................................................................................ 20€
L’option fromages de fête ............................................................................5,90€

Entrée ............................................................................................................................................... 10€
Plat ...........................................................................................................................................................16€
Fromage ..................................................................................................................................5,90€
Dessert ................................................................................................................................................5€

LES TARIFS 

Tous nos plats sont préparés maison à partir de produits
frais, soigneusement sélectionnés.
Pour toute commande, n’hésitez pas à nous contacter : nous
adaptons les quantités à vos besoins, que ce soit pour un
repas en petit comité ou un grand événement.

Contactez-nous pour un devis personnalisé.
– Livraison possible.
– Livraison chaude à partir de 15 personnes, moyennant la
location de caisson(s) de maintien en température.
– Service sur place possible.
– Location de vaisselle envisageable.
– Sélection de boissons sur demande, avec ou sans alcool.

LES FORMULES

LA CARTE

Coffret de 15 pièces cocktail (3 personnes) ............................. 38€
Coffret de 35 pièces cocktail (7 personnes) ........................... 75€

LES PIÈCES APÉRITIVES



Galette 4-6 personnes ................................................................................................................................................................. 27€
Galette 6-8 personnes ................................................................................................................................................................. 35€
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N’oubliez pas notre coin épicerie fine, composé de produits de nos producteurs
locaux, avec la possibilité de confectionner des paniers garnis sur mesure.

Et pour faire plaisir ou faire découvrir notre univers, pensez à nos bons cadeaux :
une attention qui fait toujours plaisir, et qui permet de partager notre cuisine et

nos produits en toute simplicité.

POUR VOS CADEAUX !

Vous pouvez dès à présent commander vos galettes pour le début
d’année. 

Galette classique à la frangipane 
Galette frangipane à la noix et crème de marron

POUR VOS GALETTES


