HORAIRES

du Mardi au Vendredi
de 10h & 14h et 16h & 19h
Le Samedi de 2h & 12h30
FERME le Dimanche
et Lundi
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100 route d’Aix-Les-Bains

74540 SAINT-FELIX
contact@cuisiniercreatif.fr
www.cuisiniercreatif.fr

06 58 97 22 38
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MERCI de faire votre reglement a la commonde:l
en boutique a Saint-Félix
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LA FORMULE APERITIVE

Gougere au Fromage

Le Parmesan en deux textures,
sablé et crémeux

Mini hamburger Boeuf et Reblochon
( A réchauffer )

Carottes et perles du Japon
Gingembre coco en verrine

Cru, cuit de Choux fleurs et
Noisettes torréfiées en verrine

Tataki de Saumon & Pulpe d'écorces d'Orange
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LES ENTREES

Les Oeufs en meurette sur Toasts frottés a l'ail
Mesclun acidulé
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LES PLATS

Selle d’Agneau désossée et farcie, jus réduit 23,50 €

Butternut rotie crumble noisettes et
Haricots blancs en persillade

Filet I’Omble, créme d’ail douX.......cccoocccovmrvirerccnes 22,00 €
Asperges blanches & Pommes de terres Dauphine
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DESSERT

Entremet chocolat praliné
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A la BOUTIQUE,
Le samedi 08 avril
entre 9h et 12h30

CADEAUX 73

n'oubliez pas la partie ¥
Epicerie fine issue de
nos producteurs




