Traiteur evenementiel
B .+ & Roulique

HORAIRES

du Mardi au Vendredi de 10h & 14h et 16h & 19h.
FERME le Dimanche et Lundi

100 route d'Aix-Les-Bains

74540 SAINT-FELIX
contact@cuisiniercreatif.fr
\ www.cuisiniercreatif.fr

06 58 97 22 38
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MERCI de faire votre reglement a la commonde—l . -
R SEMERD & Sy - ® s - .. contact@-cuisiniercreatif.fr
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LES PIECES APERITIVES .

TAY

* ( 30 pieces minimum )

Gougéres 2 pieces / pers (& HEOI ). 1,30 € i
Le potimarron et la chataigne en verrine............. 1,60 €

Le parmesan en deux textures ..., 1,70 €
Mini hamburger saumon épinard............cccccoc...... 2,60 €
Mini hamburger boeuf reblochon et lard............. 2,60 €

( @ réchauffer )

Crémeux de carottes au cumin sur toast............. 1,60 €
Tartare de noix de Saint-Jacques............ccoouuu..... 2,90 €

& zeste de citron combawa en verrine
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LES ENTREES

Velouté de panais, senteur de sous bois............... 9,50 €
( noisettes torréfiées, chdtaigne et champignons )
supplément oeuf poché........ e, 1,50 €

Saumon roulé a la creme d’aneth & de raifort 12,00 €
Tourte volaille, ris de veau & crépe, jus réduit 14,00 €
P&té en crolte Qux CépPes.......ereciccrvcseeea. 7,00 €
MESCIUN ..o 3,50 €

jus réduit et morille
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LES PLATS

Ro6ti de veau longuement braisé & crumble,......18,00 €

Sauté de sanglier mijoté au vin rouge,................. 15,50 €
carottes fondantes & trompette

Le duo de saumon rosé & l'aréte ........................ 16,00 €
& gravlax sauce champagne
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LES GARNITURES

Pommes de terre duchesse a la truffe (/es 5)..7,00 €

Jardiniéres de légumes oubliés ............ccc.occoooee.. 8,50 €
Gratin dAUPNINOIS..........cooveeeeereeee e 4,00 €
Gratin de POoIr€QUX...........cccoocooveecvveereeeeeeeeeeeeee e 5,50 €
Purée de celeri & vanille..........ccorcorronnricnen. 6,00 €
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Pour vos
@\ Finger chocolat cacahuéte

CADEAUX ”.

Entremet coco passion
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n'oubliez pas la partie ¥
Epicerie fine issue de
nos producteurs
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